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Bei der Farbe handelt es sich um ein helles  

Rubinrot mit einem leichten V iolet t ref lex .  

Das Aroma is t intensiv, t ypisch und f rucht ig  

mit einem wür zigen Hintergrund. 

Am Gaumen f rucht ig, elegante Wür ze die von 

einer nicht aufdr inglichen Holznote unters tüt z t 

wird. Der Abgang is t zar t und harmonisch 

ausgewogen. 

A lles in allem is t dieser Wein ein Feuer werk 

für die Geschmacksknospen und zauber t jedem 

Weingeniesser ein Lächeln auf sein Gesicht . 

Käse 

Trockenf leisch 

Pasta- und F leischger ichte 

 

12.0 % Vol. 

Dieser Wein wurde nach den neuesten und  

bewähr testen V inif ikat ionstechniken v ini f iz ier t . 

D.h .  Kon t ro l l ie r te  Ver gär ung,  B io - 

logischer  S äureabb au und t r adi t ionelle 

E ichenholz lagerung.

0.75 l

ca. 3 Jahre

2012 - 2014

20 -22 °C

15 °C
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